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DAS EICHELSCHWEIN

Ist eine alte und robuste Schweinerasse, die das Potential fiir Spitzenqualitat beim
Fleisch haben. Sie leben in einem 50 ha grof3en Stiick Wald in Iphofen und haben hier
die Moglichkeit das unterschiedlichste Futter zu fressen. Neben den Eicheln suchen
die Tiere nach anderen Baumfriichten, Wildobst, Krauter und Graser, Blattern, Wur-
zeln und Kleinlebewesen auf und im Boden. So wird das Fleisch ausgesprochen aro-

matisch mit einem hohen Anteil in den Muskeln eingelagerten Fett.

Folgende Produkte vom Eichelschwein bieten wir an:

BROTZEIT fiir Zwei

Delikatess Leberwurst, 200g Glas

Feiner Leberwurst
Dazu unser leckeres Steinofenbrot, Gurkchen und Silberzwiebeln

Pfifferling-Paté, 200g Glas

Leberpastete mit Pfifferlingen verfeinert
dazu unser leckeres Steinofenbrot, Glirkchen und Silberzwiebeln

Hauptgerichte

Eichelschwein-Kotelette
Gewicht zwischen 250-300g

Wahlweise mit unseren hausgemachten Beilagen:

Sauerkraut nach Art ,,Chef” und Steinofenbrot
Blaukraut
Wirsching

Kartoffeln
Knopfspatzle

11,50 €

11,50 €

25,50 €

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld!

Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit SGBungsmittel Saccharin, 5 mit StiBungsmittel,
6 mit StRungsmittel Aspatam (enth. phenylalinguelle), 7 mit SGRuUNngsmittel Acesulfam, 8 mit Phosphor, 9 geschwefelt, 10 chininhaltig, 11 cofeinhaltig,
12 mit Geschmacksverstarker, 13 geschwarzt, 14 gewachst, 15 gentechnisch verandert

Allergene: Fragen Sie bitte unser Personal nach dem Ordner mit ausgewiesenen Allergenen! Alle Weine enthalten Sulfite!
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